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                                           PRZEPISY AMAZONEK
Szarlotka Babci Frani

6 żółtek

1 szklanka cukru

3 szklanki mąki (2 tortowej, 1 krupczatki)

1 kostka masła

2 łyżki śmietany 30 %

jabłka
Wszystkie składniki mieszamy, zagniatamy ciasto, wkładamy do zamrażalnika na min. 1 godz.

Zmrożone ciasto ścieramy na tarce, na to ścieramy jabłka, które posypujemy cynamonem i cukrem, a na to – ścieramy kolejną warstwę ciasta. 
Pieczemy ok. 1 godz. w temperaturze 200 st. C.

Jogurtowe ciasto Babci Heni
1 kubeczek jogurtu naturalnego 

(kubeczek służy jako miarka)
3 kubeczki mąki tortowej
2 kubeczki cukru
1 kubeczek oleju
2 łyżeczki proszku do pieczenia

3 jajka
Wszystkie składniki mieszamy łyżką lub mikserem. Pieczemy ok. 1 godz. w temperaturze 180 st. C

Sernik Ambasador Beatki

1 l mleka

5 całych jajek

1 szklanka kwaśnej śmietany (min. 18 %)

1 kostka masła

1 szklanka cukru

Bakalie lub owoce sezonowe

Jajka mieszamy ze śmietaną, wlewamy do mleka, na małym ogniu podgrzewamy (nie gotować!) Mieszamy delikatnie, gdy powstanie serek – odcedzamy na sitku.

Po przestudzeniu dodajemy serek po 1 łyżce do masy – masła, które ucieramy z cukrem. Następnie wykładamy sernik do tortownicy. Spód układamy np. z pokruszonych ciastek Sasanek  lub biszkoptów. Można dodać bakalie, albo sezonowe owoce typu truskawki.

Ciasteczka owsiane Cioci Krysi
1 1/2 szklanki płatków owsianych –najlepiej
błyskawicznych
3/4 szklanki mąki pszennej
1/3 szklanki cukru brązowego
1/2 łyżeczki cynamonu - można więcej jak ktoś lubi, 
można też bez
1/2 łyżeczki proszku do pieczenia
szczypta soli
łyżeczka aromatu waniliowego
1 jajko
20 dag masła stopionego
rodzynki, może też być żurawina suszona albo pokrojone 
drobno suszone morele
duże jabłko starte na grubych oczkach
Zmieszać suche składniki, dodać aromat, jajko 
i stopione masło, wymieszać na jednolitą masę. Dodać rodzynki i starte jabłko, wymieszać. Blachę wyłożyć papierem do pieczenia, łyżką kłaść porcje ciasta. Piec 
w temperaturze 190 stopni ok. 15 minut w piekarniku 
z termoobiegiem, w zwykłym ok. 25 minut.

Placek śliwkowy Cioci Kasi

Ciasto:

400 g mąki 

300 g masła

80 g cukru pudru 

cukier waniliowy
3 żółtka

szczypta soli
Na wierzch:

pokrojone śliwki
mielone migdały 

Posiekać nożem mąkę, masło, cukier puder 
i cukier waniliowy. Dodać żółtka i szczyptę soli, zagnieść ciasto i włożyć do lodówki na godzinę (może być dłużej). Następnie podzielić ciasto na 2 części. Jedną rozwałkować i włożyć do nasmarowanej masłem formy (natłuścić tylko dno). Przed pieczeniem ponakłuwać ciasto widelcem. Piec w piekarniku nagrzanym do 180oC, aż spód ciasta zacznie się delikatnie rumienić.

Ciasto wyjmujemy z piekarnika i po lekkim ostudzeniu wyklejamy boki i wykładamy pokrojone śliwki. Na wierzchu ułożyć kratkę z ciasta. Posmarować jajkiem lub samym białkiem, które nam zostało. Ciasto wstawić do piekarnika nagrzanego do 200oC. Piec aż się zrumieni. 
Po wyjęciu z piekarnika posypać migdałami.
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